
Le lunch de la semaine  

En entrée 


Gâteau de légumes, espuma de burrata,

pesto de roquette, crumble de parmesan


ou  


Carpaccio de dorade et kiwis, huile à l’aneth,

crème à l’avruga


En plat 

Faux-filet Montbéliard, beurre maître d’hôtel,

pommes Pont Neuf, salade croquante 


Ou


Saumon rôti sur peau, compotée de rhubarbe,

sauce à l’estragon et grenailles au romarin 


disponible du lundi au vendredi midi

(hors jours fériés)  


28 € 


